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TUrkiye Ekonomisinin 6demeler dengesi bilangosunun so-
runlu kalemlerinden birincisi ‘dis ticaret agigr’ ve onun tii-
revi olan ‘cari acik’tir. Ulkemizin ddviz gelir-gider hesabinin
sonug kalemi olan ‘cari acik’ ise hizmet ve yatinm sektorle-
rinden elde edilen ddvizler ile finanse edilmektedir. Hizmet
sektdrlerinin icinde maliyeti en dlistik ve en hizli sonug ali-
nani ise “Turizm’dir. Turizm alaninda 1980’li yillarda baslayan
yatinmlarla yillik gelir dizeyi onlarca milyar dolara ulasmistir.
Turizmin alt dallarindan olan ve son yillarda gergeklestirilen
yapllanma ile ‘gastronomi turizmi’ déviz gelirlerinin 10 milyar
dolara yUkseldigi kabul edilmektedir. Kiltir ve Turizm Ba-
kanligrna gore gegen yil 61 milyar dolara ulasan turizm dé-
viz gelirlerinde bu yil hedefi 65 milyar dolardir.

Yeme-icme olarak da tanimlanan gastronomi sektéril
temsilcileri bu yil en az 10 milyar dolar olmak tizere, 6ni-
muzdeki 10 yilda turist hedefinin 100 milyon ve doviz geli-
rinin ise 50 milyar dolar olarak gerceklesebilecegini 6ngé-
rillyor. Sektériin “fine-dining’ denilen hizmet kalitesinde is-
letmecilerin biinyesinde bulunduran meslek kurulusu TUR-
YID'in Yonetim Kurulu Baskani Kaya Demirer, gegtigimiz
gunlerde duizenledikleri zirveyle ilgili bir séyleside bu sapta-
may! kamuoyu ile paylasti. .

Turizm Restoran Yatnmeilan ve Gastronomi Isletmele-
ri Dernegi (TURYID) tarafindan besincisi diizenlenen ‘Glo-
bal Gastroekonomi Zirvesi” yeni bir tema ile gectigimiz giin-
ler diizenlendi. Iki yilda bir diizenlenen zirvenin bu yilki tema-
sl ‘Kesisim Noktas!". Zirvede iklim krizinden tarima yansima-
larina, cografi isaretlerden, Urlnlerin kiiltirel ve bélgesel kal-
kinmadaki etkisine birgok konu ele alindi. Baskan Demirer
hedeflerini sdyle 6zetliyor: “... 10 yilda 100 milyon turist he-
defini yakalamamiz miimkin. Dogru bir stratejiyle gastrono-
mi merkezli 50 milyar dolar kazang saglayabiliriz".

Bagskan Demirer'in bu konudaki diger tespitleri de ¢ok an-
lamli, ¢linkd veriler cok yonll ve ekonomik;

“Yeme-icme 2025 yili sonu itibari ile 1 trilyon TL'lik blyik-
Iige ulagacak gibi gériniyor. Yaklagik 2 milyon insan dogru-
dan bu alanda galisiyor. Yalnizca TURYID dyeleri 150 bin ca-
lisani ile yilda 200 milyondan fazla ziyaretgiyi agirliyor. Yani
mesele sadece tiketim degil, ekonominin kalbine yerlesmis
stratejik bir rol oynuyor diyebiliriz... dlinya genelinde gastro-
nomi turizmi 1.1 trilyon dolarlik hacme ulasmis durumda...
yiyecek-icecek hizmetleri 3 trilyon dolar... 357 milyon kisiye
istihdam sagliyor.”

Gelismis (ilkelerde sektorler sanayi ve teknoloji 6nderligin-
de ekonomiye énciiliik ederler. Ancak yasam kalitesi, doga
ve kUlttir sanatla birlikte olugan gastronomide onlar igin ayri
konumdadir. Ulkemiz gibi gelismekte olan Glkelerde ise, tu-
rizm gelirleri dnemlidir ve déviz agidi sorununun ¢dzimiidir.

Hatta sanayilesme 6ncesinde (Glintimiizde de) ispanya’nin
en cok doviz kazandiran sektdrlerindendir. Ayrica zengin l-
keler de (ABD, Fransa vb.) en cok turist adirlayan ekonomi-
lerdir. Ancak gastronomide ileri ilkeler arasinda Fransa, Is-
panya ve Italya sayimaktadir. Anilan Ulkeler son 150 yilda bu
gunki seviyelerine gelmislerdir.

Tiirkiye son 25 yilda hayli ilerledi

Olaganiistl gida Griinleri ve mutfak sanatlarina sahip ola-
rak Turkiye son 25 yilda gastronomide asama yapmaktadir.
Yani gerekli potansiyele karsin gastronomi uzun yillardir ih-
mal edilmistir. Bat’'nin gastronomi degerlendirme ve derece-
lendirme Michelin Rehberi li¢ yildan bu yana Turkiye'dedir.
Yerli ve milli derecelendirme kurulusumuz ‘Incili Gastronomi
Rehberi'nin de yag! 8 olup rehber kitabin altincisi yayimlan-
di. Oysa ilk Michelin Yildizi 1926 yilinda Paris’te bir restorana
verildi ve ilk rehberde 1936 yilinda tanitildi.

Turkiye’'de gastronomi sektértiyle ilgili yapilanmalar gok
da yeni degildir. Ellili yillarda baslayan kamu olusumlarina ek
olarak akademik dlinya da gastronomiye eleman yetistirmek
Uzere yaklasik 100 iniversitede ‘gastronomi ve mutfak sa-
natlan’ egitimi veren olusumlar ylizlerce genci sektére hazir-
liyor. MSA ve USLA benzeri 6zel egitim kurumlar da benzer
islev ydritmekteler.

Ozetle, Tlrkiye'de bati kalitesinde yeme-icme mekanlari
ve hizmetler dénemine girilmis bulunmaktadr. Universiteler
ve dzel egitim kurumlar eleman konusunda mesleki 6rgUitler
ise uluslararasi taninirlik icin gereken ¢aba igindeler. Yaban-
ci Michelin Yildizli seflerin Tirk seflerle sunum etkinlikleri de
bunun gostergesidir. Ayrica llkemizde ylizde 8.6 dlizeyinde
(Eylul 2025) olan igsizlige kargin Kaya Bagkan'in ifadeleriyle
2 milyon kisiye dogrudan istihdam saglanmaktadir. TUIK’in
aclklamasina gore 15 yas Usti issiz sayisi eylilde bir 6nce-
ki aya kiyasla 12 bin artisla 3 milyon 75 bin kisi olarak belir-
lendi?. Konu genglerin ve eriskinlerin gelecegi ile dogrudan
ilgilidir. Oyle ki tiniversite siirecini uzun bulanlar ézel kurum-
larda profesyonel mutfak egitimlerini yeglemektedir. Bunla-
rin giizel drnekleri Mutfak Sanatlarl Akademisi (MSA) ve EKS
Mutfak Akademisi’dir.

Sonug olarak kamu ve 6zel sektdr olarak gastronomi ele-
mani yetistirmenin alt yapisinin varligina ek olarak bu sana-
tin uluslararasi taniniMidr icin de calismalar yapiimalidir. Ka-
mu bu konuda Killttir ve Turizm Bakanligina bagl bir ajans
kurarak (TGA) 6 yildir faaliyettedir®. Ancak TURYID bu konu-
da 0zel kesimin olanaklariyla diizenledigi “Global Gastroe-
konomi Zirvesi”leriyle bu iglevi Ustleniyor. Istanbul’da 8 Ekim
2025 guni dizenlenen toplanti da bu baglamda bagarili et-
kinliktir. TURYID y&netim kurulunu turizme olan katkilarindan
dolayr kutlamak gerekir.

1 Milliyet Gazetesi, 20 Eylill 2025 giini yayini
2 TUIK Veeri Portall, 27 Ekim 2025
3 Tiirkiye Turizm Tanitim ve Gelistirme Ajansi (TGA)
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